SILVESTER

31.DEZEMBER
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HEIMISCH. VIELSEITIG. ECHT.

Liebe Gaste

Fir euren Silvesterabend hat Kiichenchefin

Kim, ein besonderes Menti mit viel Liebe

zum Detail kreiert.

Ab 18.15 Uhr begriissen wir euch mit einem

Glas Champagner bevor wirum 19 Uhr das

festliche Silvesterment servieren.

Sichert euch rechtzeitig euren Tisch und

~ freut euch auf einen genussvollen Abend

bei uns im Brama!

Wir freuen uns auf euch.
Dusty Schmehl & Team



https://braema.ch/

AMUSE BOUCHE

ENTEN-CONSOMME _
Gerauchertes Knoblauchravioli | Gemiise-Julienne
oder : ; :
OCHSENHERZTOMATEN-CONSOMME >
Gerduchertes Knoblauchravioli | Gemiseperlen

*kk

CAMPARI-ESPUMA
Marinierte Zitrusfruchtfilets

*kk

_. SCHWEIZER WEIDE KALBSKOTELETTE
‘am Stuckgebraten
Triffel-Kartoffel | Gemiise | Morchelrahmsauce

oder
~ SILVESTER TAGLIATELLE .
- Sous-vide-Davoser-Ei | junger Spinat | Triiffelschaum

*kk

DESSERTBUFFET BRAMA SELECTION
Jumi Kaseauswahl | Feigensenf | Birnenbrot
Schweizer Schokolade | regionale Desservatiation

4-Gang CHF 155 / Vegi CHF 145
Preise pro Person-inklusive Aperitif

FESTLICHE OFFNUNGSZEITEN
24.12. geschlossen -

ab25.12.  taglich gedffnet :
: 11.30-14 Uhr/18-23 Uhr -

D Restaurant Brama
Mattastrasse 11 | 7270 Davos Platz
T 0814162020 | info@braema.ch
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